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コクと旨みのある韓国風の味わいを野菜と一緒に楽しめる 

「うどんDELI コチュジャン仕立て」 

2013年６月１日より全国で新発売 

テーブルマーク株式会社は、コクと旨みのある韓国風の味わいを野菜と一緒に楽しめる具付き麺   

「うどんDELIコチュジャン仕立て」を2013年６月１日より全国で発売します。 

 

“うどんDELI”シリーズは、うどんのおいしさと冷凍パスタの簡便性、バラエティ感といった魅力を兼ね

備え、うどんの新しい食べ方を提案する具付き麺として、2013年３月に発売しました。発売以降、お客様

からは調理の簡便性、野菜・具材のバランスやうどんのおいしさなどで高い評価をいただいています。 

 

 このたび発売する「うどんDELI コチュジャン仕立て」は、“うどんDELI”シリーズならではの特長を 

踏襲しつつ、コクと旨みのある韓国風の味わいに仕上げ、パッケージは商品特長を端的に表現したデザイ

ンになっています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ ４種野菜を51g使用。１食あたり289キロカロリー 

「うどんDELI コチュジャン仕立て」は、辛みと甘みのバランスが良く、コクと旨みのある唐辛子味噌

コチュジャンにごま油を加え、韓国風の味わいに仕上げました。 

具材には白菜、チンゲン菜、にんじん、シャキシャキした食感が楽しめるたけのこを使用しています。

４種類の野菜の使用量は仕込み時で 51g、１食あたり289 キロカロリーとヘルシー感のある設計を実現し

ました。 

 

■ シリーズ感を踏襲し、“うどんDELI”の魅力を引き立たせたデザイン 

パッケージは、これまでの“うどんDELI”シリーズのレイアウトを踏襲し、バリエーションであること

が一目でわかるデザインを採用しました。また、従来デザインに比べて、４種類の野菜入りであることが

目立つように、フォントに工夫を施し、カロリー、野菜量の表記をパッケージ中央部分に大きく配置する

ことで、商品特長を分かりやすく打ち出しています。 

 

テーブルマークは、「一番大切な人に食べてもらいたい」という想いのもと、付加価値のある商品づく

りを進めてまいります。 

本件に関する問い合わせ先            

広報部 電話：03-3546-6802 FAX：03-3546-1200



商 品 概 要 
 

 

■ うどんDELI コチュジャン仕立て 
 

１． 商  品  名 ： うどんDELI コチュジャン仕立て 

 

２． 規    格 ： １食（265g） 

 

３． 価    格 ： オープン価格 

 

４． 発  売  日 ： 2013年６月１日 

 

５． 発 売 エリア ： 全国 

 

６．商 品 特 長 ：  辛みと甘みのバランスが良く、コクと旨みのある唐辛子味噌、コチュジャンに   

          ごま油を加えた、韓国風の味わいをお楽しみいただけます。 

具材には白菜、チンゲン菜、にんじん、シャキシャキした食感のたけのこを使用。

４種類の野菜は仕込み時で51g、１食あたり289キロカロリー。 

 

 

■ “うどん DELI”シリーズについて 

“うどんDELI”シリーズは、うどんのおいしさと冷凍パスタの簡便性、バラエティ感といった魅力を

兼ね備え、うどんの新しい食べ方を提案する具付き麺です。 

袋のまま電子レンジで調理できる簡便な商品です。また、トレー付きのため、お皿などを使用せず

に、そのまま召し上がることができ、後片付けの手間も省けます。彩り豊かな野菜と個性あふれるソ

ースは、小麦全粒粉を使用したモチモチとした食感の麺と相性ピッタリ。お箸でも食べやすい短めの

麺を採用しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【新商品】 

うどんDELI 

コチュジャン仕立て 

【既存品】 

うどんDELI 

チャンプル仕立て 

【既存品】 

うどんDELI 

完熟トマト仕立て 

【既存品】 

うどんDELI 

白ごま担々仕立て 

 

■ お客様からの商品に関する問い合わせ先 

テーブルマーク株式会社 お客様相談センター 0120－087－578 

＜ホームページアドレス＞ http://www.tablemark.co.jp/ 

※ 本資料は東商記者クラブに配布しています。 

※ 本資料に記載されている情報は発表日現在のものです。時間の経過等により内容が予告なしに変わる可能性が

ありますのでご了承ください。 

http://www.tablemark.co.jp/

