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多様化する消費者ニーズに応える商品展開で市場を活性化 

2013年春 テーブルマークの家庭用常温食品 

新商品６品、リニューアル５品を３月４日より全国で発売 

 

 

 テーブルマーク株式会社（本社：東京都中央区、社長：日野三代春）は、2013年春季家庭用常温食品とし

て、新商品６品、リニューアル品５品を３月４日より全国で発売します。 

今春発売商品については、引き続き「より便利に」「より手軽に」を基本コンセプトに、多様化する消

費者ニーズと市場動向を捉えた商品展開を図ってまいります。 

 

■ パックご飯    
震災を契機に、新たにパックご飯を利用した消費者から「おいしい」「便利」といった商品価値を認識

いただけたことや、防災対策の一環としてローリングストック法（※）が紹介される中で市場が急拡大する

一方、パックご飯に対する消費者ニーズも多様化傾向にあります。 

具体的にはお茶碗１杯分の目安である 150ｇを中心に、少なめの量目を志向する消費者が増えているこ

とに加え、やわらかめなどの食感や銘柄、産地に対するこだわりにも広がりが見られます。 

すでに当社は、これらのニーズを先取りした商品ラインナップを展開してまいりましたが、今回『たき

たてご飯シリーズ』から『秋田県産あきたこまち(分割)４食』、『やわらか一膳(分割)４食』を新発売し、

多様化するニーズに対応し、ラインナップを拡充します。 

また、おかゆ商品では、昨今話題の注目食材である“生姜”を使用した『新潟県産こしひかり 生姜が

ゆ』を新発売し、さらなる市場の活性化を図ります。当社のおかゆ商品は、お米の粒を感じられる“もっ

ちり”した食べ応えや、トレーがお茶碗がわりになる簡便性が特長です。 

（※）災害時にも使える食品や日用品を日常的に使いながら備蓄する方法。災害という緊急時に、いつも使い慣れ、食べ慣れたアイテムが家 

庭にあるという安心感や、「気がついたら期限切れ」といった防災用品にありがちな問題を避けられることから、震災後脚光を浴びてい

ます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ ノンフライ麺    
ノンフライ麺においては、カップ麺として、「とろみが旨み」が特長の『広東シリーズ』から『広東

かんとん

酸辣
さんらー

湯
たん

麺
めん

』を新発売し、ラインナップ強化を図るとともに、既存品のパッケージデザインもリニューアルし、

「とろみが旨み」を明確に訴求してまいります。 

また、『駅前食堂シリーズ』は、お買い求めやすい価格はそのままに、麺のコクを味わえる独自の配合

に改良します。 

袋麺では、『だしがきいているシリーズ』の『豚骨らーめん』を細麺タイプに変更し、スープも麺との

相性の良いものに改良します。『味噌らーめん』では、スープを改良し、消費者の更なる満足度向上を図り

ます。 



商品の詳細につきましては、以下を御参照ください。 

 

【新商品 ６品】 
カテゴリ 商品名 商品特長 容量 調理方法 

パックご飯 たきたてご飯  

秋田県産あきたこまち(分割)４食 

お茶椀１杯(約150g)だと多いというお客様向け

に軽く一杯(120g)分の商品を新開発。秋田県産

あきたこまちを使用した商品です。 

480ｇ 

（120ｇ×２食×２個）

電子レンジ 

パックご飯 たきたてご飯  

やわらか一膳(分割)４食 

新潟県産こしいぶきをふっくらやわらかめに炊

き上げました。やわらかめのご飯がお好きなお客

様のニーズにお応えする商品です。 

600ｇ 

（150ｇ×２食×２個）

電子レンジ 

パックご飯 たきたてご飯  

新潟県産こしひかり 生姜がゆ 

流行の生姜を使用したおかゆです。新潟県産こし

ひかりを使用し、赤穂の天塩で味付けをした贅沢

な一杯です。 

250ｇ 電子レンジ 

パックご飯 赤飯 小豆の煮汁を使用してふっくらつやつやの炊き

上がりをパックしました。味の決め手の食塩にこ

だわり、赤穂の天塩を使用しています。 

160ｇ 電子レンジ・熱湯

パックご飯 赤飯 ３食 小豆の煮汁を使用してふっくらつやつやの炊き

上がりをパックしました。常備用にもうれしい３

食パックです。 

480ｇ 

（160ｇ×３個） 

電子レンジ・熱湯

カップ麺 
広東酸辣
かんとんさんらー

湯
たん

麺
めん

 
生めんのようなコシのある当社独自のノンフラ

イ麺を使用。スープは、チキンエキスや金華ハム

エキスで旨みとコクをつけ、豊かな酸味と辛味を

バランスよく効かせた、とろみのある醤油ベース

です。 

90g(めん65ｇ) 熱湯 

 
 
【リニューアル品 ５品】 

カテゴリ  商品特長 容量 調理方法 

カップ麺 

 

駅前食堂 醤油らーめん 当社自慢のノンフライ麺を使用。 

スープはコクのあるチキンベースに、野菜の甘み

とガーリックや胡椒でアクセントを効かせた醤

油味です。 

72ｇ（めん60ｇ） 熱湯 

カップ麺 

 

駅前食堂 味噌らーめん 当社自慢のノンフライ麺を使用。 

スープは野菜の旨みと甘みを活かしつつ香辛料

でアクセントをつけ、ポークエキスとチキンエキ

スでコクをだした味噌味です。 

75ｇ（めん60ｇ） 熱湯 



カップ麺 

 

駅前食堂 塩らーめん 当社自慢のノンフライ麺を使用。 

スープは野菜ベースに、鶏、魚介類の旨みを効か

せた塩味です。 

72ｇ（めん60ｇ） 熱湯 

袋麺 だしがきいている 味噌らーめん 赤味噌をメインにした3種の味噌をベースに、ポ

ークエキス、酵母エキスで旨みをつけ、ガーリッ

ク、胡椒、生姜、唐辛子の香辛料を効かせたスー

プです。 

84ｇ（めん75ｇ）×

５食 

鍋 

袋麺 だしがきいている 豚骨らーめん ポークエキスの旨みに胡椒、ガーリック、生姜の

香辛料を合せたまろやかでコクのあるスープで

す。麺は細麺タイプです。 

83ｇ（めん75ｇ）×

５食 

鍋 

 
■ お客様からの商品に関する問い合わせ先 

テーブルマーク株式会社 お客様相談センター 0120－087－578 
 
＜ホームページアドレス＞ http://www.tablemark.co.jp/ 

http://www.tablemark.co.jp/

