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テーブルマーク株式会社は、トレー入り具付き麺として、「汁なし担々麺」を2014年６月上旬より全国

で発売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ こだわりの特製ソース 

こだわりの特製ソースは、練りごま（芝麻醤）をたっぷり使ってコクを出し、豆板醤や中国山椒（花

椒）の辛味をきかせました。暑い夏にはビールによく合う後をひくおいしさです。 

 

■ いろどり具材にモチモチの麺 

しっかりと味付した豚のひき肉に、ほうれん草、赤ピーマン、きくらげが彩りよくトッピングされ

ています。こだわりの麺はモチモチ食感で、ソースによくからむ太めの平打ちウエーブ麺を使用して

います。 

 

■ 簡単レンジ調理で後片付けも簡単 

外袋のまま電子レンジ調理ができ、トレーに入っているので、あと片付けも簡単です。 

 

 

辛味とコクでまた食べたくなるおいしさ 

「汁なし担々麺」 

2014年６月上旬より全国で新発売 



 

商 品 概 要 
 

 

■ 汁なし担々麺 
 

１． 商  品  名 ： 汁なし担々麺 

 

２． 規    格 ： １食（266g） 

 

３． 価    格 ： オープン価格 

 

４． 発  売  日 ： 2014年６月上旬 

 

５． 発 売 エリア ： 全国 

 

６．商 品 特 長 ：  練りごまやごま油のコクに、豆板醤と中国山椒（花椒）の辛味を効かせた特製ソ

ースがおいしさを演出します。 

麺は、国内産小麦粉を使用し平打ちのウエーブ麺に仕上げ、モチモチとした食感

と、具材やソースの絡みが良い麺に仕上げています。 

具材は、豚ひき肉を甜麺醤や醤油、ニンニク、ショウガ等で味付けし、ほうれん

草、赤ピーマン、きくらげを加えました。 

 

 

 

 

テーブルマークは、麺・米飯・パンの主食（ステープル）商品を中核的商品として位置付け、「一番大

切な人に食べてもらいたい」という想いのもと、独自の技術や商品力をいかし、常に新しく、安心してお

召し上がりいただける商品づくりをこれからも目指してまいります。 

 

 

 

 

■  お客様からの商品に関する問い合わせ先 

テーブルマーク株式会社 お客様相談センター 0120－087－578 

＜ホームページアドレス＞ http://www.tablemark.co.jp/ 

 

※ 本資料は東商記者クラブに配布しています。 

※ 本資料に記載されている情報は発表日現在のものです。時間の経過等により内容が予告なしに変わる可

能性がありますのでご了承ください。 

http://www.tablemark.co.jp/

